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DIAM BOUCHAGE, BEWAHRER DER AROMEN



https://www.dropbox.com/sh/cduohzp18ffgnye/AAAkHdIN66HL3XqJ4VqbD1ooa?dl=0

KENNZAHLEN: EIN UNTERNEHMEN MIT INTERNATIONALER BERUFUNG
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WE CARE ABOUT YOUR WINE

UMSATZ
273 Mio Euro

An der Borse notiertes Unternehmen,
MarktfUhrer in zwei Sparten

3 Produktionseinheiten

%

80 % UND MEHRERE
DES ABSATZES VERARBEITUNGSZENTREN
IM EXPORT weltweit

Abgesehen von den traditionellen Mdarkten setzt das Unter-
nehmen besonders auf die starke Entwicklung ihres Ab-
satzes in den nord- und stidamerikanischen Mdrkten sowie
den aufstrebenden Mdarkten wie China.

Kennzahlen 2020/21: .t, Die Infografiken herunterladen

k VERSCHLUSSLOSUNGEN

WEINBAU
(Kuferei, Alternativen und
onologische Beratung)

www.oeneo.com



https://www.diam-kork.com/medias/brochure/3039-diam-bouchage-les-chiffres-cles-2018-19.pdf

DIE DIAM-GARANTIE: IM DIENSTE DES WEINS

SICHERHEIT

Das DIAMANT®-Verfahren garantiert fur
jeden einzelnen Korken. Dank des exklu-
siven Herstellungsverfahrens zur Entaro-
matisierung von Kork sind die Verschlisse
Diam®, Mytik Diam® und Altop Diam® die
einzigen Korken, die sensorisch neutral
sind und von den Molekllen befreit wer-
den, die fur eine organoleptische Verdnde-
rung verantwortlich sind, u.a. TCA, das den
Korkgeschmack verursacht.

(Nachweisbares TCA < 0,3 ng/l)

HOMOGENITAT

Das Herstellungsverfahren durch Formge-
bung, das ebenfalls patentiert wurde, sorgt
bei allen Korken flur gleichbleibende phy-
sikalische Eigenschaften. Es gewdadhrleis-
tet eine optimale Regelmadfkigkeit auf der
Abflllanlage und eine homogene Reifung.

ANPASSUNGSFAHIGKEIT

Die Diam® Korken wurden entwickelt,
um allen Erwartungen beziglich der Ent-
wicklung des Weins, des Ausdrucks der
Rebsorte und der Lagerdauer zu entspre-
chen. Die Korken sind mit unterschiedli-
chen Durchldssigkeitsgraden erhdltlich.
Sie ermoglichen die Kontrolle des Sau-
erstofftransfers und der Qualitdtskons-
tanz fir die gesamte Lebensdauer von
Flaschenweinen.



DAS SORTIMENT: FUR JEDEN WEIN EIN KORKEN

Jeder Wein hat spezifische Bedurfnisse im
Hinblick auf den Gasaustausch und eine
gute Lagerfdahigkeit. Die Rebsorten, die Art
der Weinbereitung, die Erwartungen des
Onologen bestimmen die Auswahl der
geeigneten Verschlusslosung.

g

Diom Bouchage bietet ein Sortiment mit
wirklich differenzierten Losungen.

Dominique Tourneix
Generaldirektor Diam Bouchage

DIAM 1 DIAM 3 DIAM 5 DIAM 10 DIAM 30

STILLWEINE

Der Winzer verflgt heute dank einer ganzen
Produktlinie — von Diam 1 bis zu Diam 30 —
uber eine Verschlusspalette, bei der er den
Korken auswdhlen kann, der sich am besten
seinem Wein anpasst. Jeder Diam® Korken
zeichnet sich durch seine mechanischen Ei-
genschaften und die verschiedenen Durch-
ldssigkeitsgrade aus.

¥

Mytik  Mytik

SCHAUMWEINE

Zusdtzlich zum Ausbleiben einer sensori-
schen Verdnderung bietet der Korken Mytik
Diam® dem Winzer ein beispielhaftes me-
chanisches Geddchtnis und die Abwesen-
heit technischer Defekte. Somit gehoren
trockene Adern, das Verhdrten des Korks,
Absplittern oder Ablosung von Naturkorken-
scheiben und Verbundsysteme der Vergan-
genheit an. So wird die Qualitdt von guten
Schaumweinen erhalten, insbesondere von
Qualitats-Champagnern.

am Produktaufnahmen herunterladen | .t, Brochiiren herunterladen
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SPIRITUOSEN

Jeder Altop Diam® Korken ist einzigartig: Als
Ergebnis einer personalisierten Studie wird
er nach Mafk angefertigt, um sich den Be-
sonderheiten eines jeden Flaschenhalses
anzupassen. Seine ausgefallene Formel ist
bekannt daflr, ein gutes Gleichgewicht zwi-
schen Elastizitdt und Dichtigkeit zu bieten.


https://www.dropbox.com/sh/sg8x0fb75q113i9/AABQ_FpYQW_HHdVDCzReoiGna?dl=0
https://www.diam-kork.com/brochures
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DER NEUZUGANG: g @ Origine

BY DIAM

Fur weiterfGhrende Informationen: -‘a Die Broschiire herunterladen

Wahrhaftige technologische Fortschritte ins-  bei allen technologischen und industriellen
pifieren sich von jeher an der Natur... Diese  Entwicklungen vor, um unsere Produkte zu
Philosophie herrscht bei Diam Bouchage perfektionieren.

Dominique Tourneix
Generaldirektor Diam Bouchage

Zwolf Jahre, nachdem Diam Bouchage die DIAMANT®-
Technologie herausgebracht hat, bietet das Unternehmen heute
einen neuen bahnbrechenden technologischen Fortschritt: Einen
Korkverschluss mit Namen Origine by Diam®, der eine Emulsion
aus Bienenwachs und ein Bindemittel aus 100 % pflanzlichen
Polyolen enthalt.

Diese vollig neuartige Formel bietet der Weinwelt eine zunehmend
natlrlichere Verschlusslosung, wdhrend die anerkannte
Zuverldssigkeit der Diam® Korken in Sachen Sicherheit,
Homogenitdt und Sauerstoffkontrolle intakt bleibt.

DieProduktreihe Origine by Diam® wird demndchst um weitere
Produkte fir Perlweine und Spirituosen erweitert.

Diam unterstutzt den Verein ,Un Toit pour les Abeilles®.

@.@. www.untoitpourlesabeilles.fr

—


https://www.diam-kork.com/medias/brochure/3071-brochure-origine-by-diam.pdf

DER FERTIGUNGSPROZESS: EINE KONTROLLIERTE HERSTELLUNG

REIFEN, KOCHEN, MAHLEN
Nachdem der Rohkork 6 bis 12 Monate
trocknet, wird er mit kochendem Wasser
gewaschen, danach gemahlen und per
Dichtemessung gesiebt. Es wird nur die
Korkblite, der edelste Teil der Rinde, aufbe-
wahrt (Suberin).

DIAMANT® VERFAHREN
Das patentierte und umweltfreundliche Ver-
fahren verwendet superkritisches CO?, um
aus dem Kork die Komponenten zu extrahie-
ren, die fur eine sensorische Ablenkung im
Wein verantwortlich sind, u.a. den berihm-
ten Korkgeschmack (TCA).

FORMGEBUNG

Damit wir fur die optimale Homogenitat
und Kontrolle der Alterung unserer Kor-
ken sorgen konnen, werden der Korkblite
die exklusiven Mikrosphdren unseres Pro-
duktsortiments beigeflgt. Das Gemisch
wird durch Wasser und ein Bindemittel
ergadnzt, in Form gegossen und im Backofen
gebrannt.

MASCHINELLE FERTIGUNG, GRAVUR
Eine Schleifmaschine passt den Durchmes-
ser an, eine Rollenschneidmaschine schnei-
det die Korken auf die gewlinschte Ldnge
zu. Die Abschragung(en) wird/werden vor-
genommen. Nach dem Satinieren werden
Kopf und Rundkorper fir den Kunden per
Lasergravur oder Brennmaschine persona-
lisiert.

LOGISTIK
Der Fertigungsfluss und das Vertriebsnetz
ermoglichen uns, unseren Kunden maxi-
male Kundenndhe zu bieten. Gegenwdartig
werden unsere Produkte in Uber 55 Ldndern
vertrieben.

Um das ganze Herstellungsverfahren zu verstehen: B Sehen Sie unsere 2D-Animation an.

KONTROLLEN
Alle Korkenchargen werden vor Verlassen
der Fabrik, bei Ankunft in allen Weiterverar-
beitungszentren sowie nach der Kennzeich-
nung und Oberfldchenbehandlung strengen
Qualitdtskontrollen unterzogen. Produktpro-
ben werden in den Laboren archiviert.


https://www.diam-kork.com/das-diam-verfahren

DIE DIAMANT® TECHNOLOGIE

Gereinigtes
Kork-
granulat

Gereinigtes

tiberkritisches

AKTIVKOHLEFILTER

AUTOCLAVE

HILFSLOSUNGSMITTEL TANK

Um das DIAMANT® Verfahren in Bildern zu verstehen: B Video

Die Reinigung mit superkritischem CO,
ist bereits aus anderen Anwendungen
bekannt. Die Zusammenarbeit mit dem
CEA hat ermoglicht, die Diamant® Techno-
logie zu entwickeln, ein exklusives Verfah-
ren zur Reinigung von Kork.

Unter besonderen Temperatur- und Druck-
bedingungen erreicht das CO, einen Zwi-
schenzustand zwischen Flussigkeit und
Gas.

Dieser Zustand, der ,superkritisch* genannt
wird, besitzt somit zugleich die eindringen-
den und drainierenden Eigenschaften, die
ermoglichen, bis ins Innere der Materie
vorzudringen und dort die unerwinschten
Molekile zu extrahieren.

Unsere Korken werden so von Uber 150 Mo-
lekllen befreit, die fiir sensorische Verdn-
derungen verantwortlich sind — u.a. vom
TCA — und jeder einzelne Korken wird
garantiert, um das aromatische Profil des
Weins optimal zu schitzen.

*nachweisb TCA < an der Besti von 0,3 ng/l).


https://www.diam-kork.com/herstellungsetappen-diam-kork-3

WELTWEITE KORKPRODUKTION 2018:

MAGHREB:

o——— SPANIEN:

PORTUGAL:

11 %

29 %

50 %

Der fur die Herstellung unserer Korken verwendete Kork verleiht
ihnen unvergleichliche Elastizitdt. 35.000 Tonnen Kork werden
traditionell jedes Jahr von Hand flr die Herstellung unserer Korken
geerntet.

Diam®, Origine by Diam®, Mytik Diam®, Altop Diam® bieten die
Vorteile von Kork, ohne seine Nachteile.


https://www.diam-kork.com/herstellungsetappen-diam-kork-1

EINSATZ FUR NACHHALTIGKEIT: DIE OKO-VERANTWORTLICHE INITIATIVE

Das Herstellungsverfahren der Korken Diam®, Mytik Diam® und
Altop Diam® beruht auf der Behandlung mit superkritischem CO,
und ist ein sauberer Prozess, ohne Losungsmittel und Chemiepro-
dukte (gemeinhin griine Chemie genannt). Im Rahmen der Herstel-
lung von Diam®, Mytik Diam® und Altop Diam® wird es in einem
geschlossenen Kreislauf verwendet (Wiederverwendung des CO,
nach der Reinigung).

DIE INITIATIVE DER CO,-BILANZ:

2007 war Diam® der erste Korkhersteller, der einen Ansatz fur eine
CO,-Bilanz in seiner globalen Qualitdts- und Umweltpolitik einge-
fuhrt hat. Heute gehen wir mit der Lebenszyklus-Analyse unserer
Produkte noch einen Schritt weiter.

EINE PARTNERSCHAFT MIT DEM
FRANZOSISCHEN KORK:

Diam Bouchage bietet seinen Kunden Korken aus ausschliefslich
in Frankreich gewonnenem Kork und zeugt von einer besonderen
Ndhe zur Umwelt und lokalen Wirtschaft. Das Unternehmen glie-
dert sich zusammen mit seinen Partnern in eine konkrete und be-
standige Aktion fur nachhaltige Entwicklung ein.

Kork steht im Mittelpunkt einer zukunfts-  Okosystem stammt, dessen Biodiversitt
fahigen Wirtschaft. Er ist ein erneuerbarer  und 6konomischer Wert wesentlich fur den
und naturlicher Rohstoff, der aus einem  Mittelmeerraum sind.

Dominique Tourneix
Generaldirektor Diam Bouchage

Management des Energieverbrauchs

Aufwertung der Unterprodukte von Kork

Kontrolle der industriellen Risiken und
Umweltbelastungen durch die technischen Installationen

Investitionen in Forschung und Entwicklung, die auf
immer umweltfreundlichere Produkte ausgerichtet sind

Fir weiterfuhrende Informationen: -‘a Das Dokument ,Umweltschutzansatz“ herunterladen 10


https://ogi.diam-closures.com/upload/files/Envir-Diam-2019-DE.pdf
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Entdecken Sie die Erfahrungsberichte unserer Kunden.
Ohne Frage kénnen sie am besten
von unseren Produkten sprechen!

France AUGER
Tel.: +33 (0)4 68 87 51 36
auger@diam-bouchage.com

Anais LE CHAFFOTEC Espace Tech Ulrich
Tel.: +33 (0)4 68 87 54 36 66400 Céret - Frankreich
lechaffotec@diam-bouchage.com Tel.: +33 (0)4 68 87 20 20

www.diam-cork.com


https://www.facebook.com/diam.cork/
https://twitter.com/Diam_cork
https://www.youtube.com/user/DiamCork
https://www.instagram.com/diam.cork/
https://www.diam-kork.com/best-of-2018-unserer-kundenberichte
https://www.diam-kork.com/best-of-2018-unserer-kundenberichte
https://www.diam-kork.com/best-of-2018-unserer-kundenberichte
https://www.diam-kork.com/best-of-2018-unserer-kundenberichte

