LittoFresh ChitoFlot® L

Flissige vegane Formulierung fiir einfache Flotation

Produkterldauterung

LittoFresh ChitoFlot® L ermdglicht eine schnelle und starke Klarung wahrend der Flotation und Sedimentation. Der
Flotationskuchen schwimmt schnell auf und Iasst sich leicht vom klaren Most trennen. Durch eine schnelle Flockung kann die
Sedimentationszeit verkirzt und der Klarungsgrad erh6ht werden.

LittoFresh ChitoFlot® L ist eine SO,-stabilisierte Mischung aus fllissigem Pflanzenprotein und Chitosan (Ursprung: Aspergillus
niger) fur die Schénung und Flotation.

LittoFresh ChitoFlot® L ist zulassig flr den Einsatz in biologisch zertifiziertem Wein gemaR EU-Verordnung Nr. 2018/848.

Zuldssig nach Verordnung (EC) 2019/934 der EU-Kommission. Nationale Regelungen sind vom Anwender zu priifen. Geprift auf
Reinheit und Qualitét.

Dosage
Einsatzzweck Dosage
Flotation und Sedimentation von Weil3- und Rosémost 50-200 mL/100 L
Kldarschénung von Weilk- und Roséwein 50 - 150mL/100 L
Klarschénung von Rotwein 50 -150 mL/100 L
Gesetzliche Maximaldosage 600 mL/100 L

Zur Ermittlung der optimalen Dosage im Most/Wein werden Vorversuche im Labor empfohlen. Die Produkttemperatur sollte bei
der Anwendung mindestens 14 °C betragen.

Um bei der Flotation oder Sedimentation optimale Klarergebnisse zu erzielen, muss der Most vollstandig depektinisiert werden.
Eine angemessene Wartezeit ist einzuhalten oder ein Pektintest durchzufihren.

Vor der Anwendung sollte der Behalter geschiittelt werden, da eine leichte Phasentrennung moglich ist. LittoFresh ChitoFlot® L
wird direkt in den Most oder Wein zugegeben. Es ist darauf zu achten, dass eine gute Verteilung gewdhrleistet ist.

Lagerung
Kahl. Frostfrei. Angebrochene Packungen dicht verschlieBen und schnell aufbrauchen.
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Die hier gegebenen Anwendungsempfehlungen beschreiben den bestimmungsgemaéRen Einsatz des Produktes als Prozesshilfsmittel oder Zusatzstoff im Rahmen einer guten Herstellpraxis. AusschlieBlich bei dieser Anwendung kann
die Lebensmittelsicherheit fir das Endprodukt erreicht werden. Bitte beachten Sie jedoch: Unsere Produktmerkblétter basieren auf unserem derzeitigen Erfahrungsstand. Sie dienen allein der allgemeinen Information Gber unsere
Produkte. Wegen der Unwégbarkeiten der Behandlung von Naturprodukten und méglicher Vorbehandlungen tibernehmen wir keine Haftung fiir die Anwendung im Einzelfall. Die Einhaltung der fiir den Einsatz unserer Produkte
geltenden Gesetze und Sicherheitsbestimmungen ist vom Anwender stets selbst zu priifen. Alle Angaben erfolgen daher ohne Gewahr. Anderungen bleiben vorbehalten. Es gelten erginzend unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen
(abrufbar unter www.erbsloeh.com).
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